
お問い合わせ
イタリアンレストラン  クインディチ
0263-83-8660（直通）

安曇野だからこそ味わえる、ここにしかないレストラン！　安曇野の旬をふんだんに盛り込み、
自家製ピッツァは石窯焼きならではの味です。白馬の山並みと安曇野の景色をのぞむテラス席でのお食事を
ごゆっくりとお楽しみください。

団体様メニュー【1】

シェフおすすめ
「最高級信州和牛を使った贅沢なコース」

￥6,200

前菜の盛り合わせ
　サラダ、自家製信州サーモンのマリネ～野菜のドレッシング、
　イタリア産馬肉の燻製～3年熟成のバルサミコソース、パルマ産生ハム、
　PIZZA マルゲリータ（1/8）、セミドライトマト、オリーブ、
　アーティチョークのマリネ、築地直送 鮮魚のカルパッチョ等

パ　ン

安曇野ラグー スパゲッティ

最高級信州和牛のステーキ ～オーストラリア産マスタード等で
信州産野菜の石窯焼き添え

季節のソルベ＆ティラミス

食後のお飲物

《期間限定》
「信州産小谷野豚ソテーのコース」

￥4,000

前菜の盛り合わせ
　サラダ、自家製信州サーモンのマリネ～野菜のドレッシング、
　イタリア産馬肉の燻製～3年熟成のバルサミコソース、
　築地直送　鮮魚のカルパッチョ、PIZZA マルゲリータ（1/8）、
　セミドライトマト、オリーブ、アーティチョークのマリネ

安曇野産アスパラガスのポタージュ

パ　ン

旬の野菜のトマトソース スパゲッティ

《期間限定》信州産小谷野豚のソテー ～季節野菜の石窯焼き添え

デザート盛り合わせ 3種

食後のお飲物

《期間限定》
「信州産小谷野豚ソテーのコース」

￥4,000

食後の
お飲物

コーヒー（ホット又はアイス）、アイスティー、
ブラッドオレンジジュース（シチリア産の赤いオレンジジュース）

※¥1,575～2,500のコースは、40名様までで、お食事の時間は1時間で設定しております。
※メニューは季節により変更する場合がございます。ご予算、お時間等はご相談を承っております。



安曇野だからこそ味わえる、ここにしかないレストラン！　安曇野の旬をふんだんに盛り込み、
自家製ピッツァは石窯焼きならではの味です。白馬の山並みと安曇野の景色をのぞむテラス席でのお食事を
ごゆっくりとお楽しみください。

《期間限定》
「信州産小谷野豚ソテーのコース」

￥2,500

《期間限定》
「信州産小谷野豚ソテーのコース」

￥2,500

お問い合わせ
イタリアンレストラン  クインディチ
0263-83-8660（直通）

団体様メニュー【2】

前菜の盛り合わせ
　サラダ、自家製信州サーモンのマリネ～野菜のドレッシング、
　イタリア産馬肉の燻製～3年熟成のバルサミコソース、
　PIZZA マルゲリータ（1/8）、セミドライトマト、オリーブ、
　アーティチョークのマリネ、築地直送 鮮魚のカルパッチョ

パ　ン

安曇野ラグー スパゲッティ

デザート盛り合わせ 3種

食後のお飲物

「安曇野満喫コース」
￥2,100

食後の
お飲物

コーヒー（ホット又はアイス）、アイスティー、
ブラッドオレンジジュース（シチリア産の赤いオレンジジュース）

※¥1,575～2,500のコースは、40名様までで、お食事の時間は1時間で設定しております。
※メニューは季節により変更する場合がございます。ご予算、お時間等はご相談を承っております。

前菜の盛り合わせ
　サラダ、自家製信州サーモンのマリネ～野菜のドレッシング、
　イタリア産馬肉の燻製～3年熟成のバルサミコソース、
　築地直送　鮮魚のカルパッチョ、PIZZA マルゲリータ（1/8）、
　セミドライトマト、オリーブ、アーティチョークのマリネ

パ　ン

旬の野菜のトマトソース スパゲッティ

《期間限定》信州産小谷野豚のソテー 
　　　～ハーブソルトのフライドポテト添え

自家製バニラジェラート～エスプレッソパウダーがけ

食後のお飲物

「安曇野満喫コース」
￥2,100



安曇野だからこそ味わえる、ここにしかないレストラン！　安曇野の旬をふんだんに盛り込み、
自家製ピッツァは石窯焼きならではの味です。白馬の山並みと安曇野の景色をのぞむテラス席でのお食事を
ごゆっくりとお楽しみください。

お問い合わせ
イタリアンレストラン  クインディチ
0263-83-8660（直通）

団体様メニュー【3】

安曇野サラダ

プレート盛り合わせ
　ハーブソルトのフライドポテト、安曇野 野菜の石窯焼き
　～築地直送～真鯛のソテー  バルサミコソース
　 （季節により魚は変更があります）

安曇野有機栽培米と信州産八穀米のライス

自家製バニラジェラート～エスプレッソパウダーがけ

食後のお飲物

盛り合わせ
　　前菜 1種、安曇野サラダ

　　PIZZA マルゲリータ（1/4）と  パン

旬の野菜のトマトソース スパゲッティ（大皿盛）

自家製バニラジェラート～エスプレッソパウダーがけ

食後のお飲物

「クインディチ コース」
￥1,575

食後の
お飲物

コーヒー（ホット又はアイス）、アイスティー、
ブラッドオレンジジュース（シチリア産の赤いオレンジジュース）

※¥1,575～2,500のコースは、40名様までで、お食事の時間は1時間で設定しております。
※メニューは季節により変更する場合がございます。ご予算、お時間等はご相談を承っております。

築地直送
「鮮魚を使ったペッシェランチ」

￥1,650

「クインディチ コース」
￥1,575

パスタは大皿盛りです。

お取り分けはお客様の方で

お願いいたします。
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